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Zupa (1 do wyboru):

Rosot zdomowym makaronem

Krem z pomidordw z nuta smietanowo-czosnkowa
Krem z warzyw sezonowych (vege)

Danie gtéwne (3 rodzaje do wyboru do 25 os., 4 rodzaje do wyboru powyzej
25 os.,) podane na pétmiskach na stét w ilosci 2,5 porcji na osobe:

Kotlet de volaille

Filet z kurczaka zapiekany ze sSwiezymi pomidorami, bazylig i mozzarellg
Sznycel wieprzowy zapiekany z serem, szynka i bazyliowym pesto w kukurydzianej
panierce

Tradycyjny kotlet schabowy

Poledwiczka wieprzowa w sosie grzybowym

Zrazy wieprzowe w sosie wtasnym

Rolada z kaczki podana z modra kapusta

Morszczuk zapiekany w ciescie

Sandacz w sosie cytrynowym

Faszerowana cukinia lub baktazan wg dostepnosci (vege)

Kotleciki jaglano-buraczane (vege)

Gotabki weganskie (vege)

Dodatki do dania gtéwnego (2 skrobiowe do wyboru):

Gotowane ziemniaczki z koperkiem

Recznie wyrabiane kopytka lub kluski slaskie

Frytki

Zestaw surowek

Deser (1 do wyboru):
Ciasta domowe 3 rodzaje 2,5 por./os.
Lody rzemieslnicze (Smietanka, sorbet truskawkowy) — maks. do 30 os.

Zakaski na pétmiskach podane na stét (7 do wyboru):
Tatar wotowy z dodatkami

Schabik zawijany z musem chrzanowym

Rolada z kurczaka z sosem tatarskim
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Pasztet wiasnego wyrobu z sosem chrzanowym
Cygara miesne z sosami

Patera swojskich wedlin

Tymbaliki drobiowe

Tymbaliki wieprzowe

Rolada szpinakowa z tososiem
Sledzik po kaszubsku

Sledzik z cebulka w oleju

Tortille warzywne (vege)

Satatka jarzynowa tradycyjna
Satatka grecka z fetg i oliwkami

Mix satat z grillowanym kurczakiem
Pieczywo, masto

Danie ciepte (1 do wyboru):

Pieczen z karkowki w sosie grzybowym z kluskami slgskimi
Strogonow wieprzowy

Barszcz czerwony z pasztecikiem

Napoje:

Woda niegazowana z cytryng — bez limitu

Sok owocowy -1 L/osobe

Napoje gorace: Kawa, herbata, dodatki — bez limitu

Propozycja menu w cenie 220 zi/os. (2025 rok)
(czas trwania maks. 8 godzin)

Dodatkowo ptatne:

Tort okolicznosciowy — 15 zt/os.

Napoje gazowane (Pepsi, 7up, Mirinda) — 10 zt/0,85I
Wino musujace - 40 zt/but.

Wino musujace Prosecco - 70 zt/but.

Wino domu biate/czerwone - 60 zt/but.

Woddka Wyborowa, Bocian, Stock — 70 zt/0,5I

Dodatkowe informacje:

v Oferta dostepna dla min. 30 osoéb.

v' Dzieci w wieku 0 - 2 lata gratis, 2 - 8 lat 50% ceny, obstuga (D3J, Fotograf) 50% ceny.

v ZLECENIODAWCA moze zmniejszy¢ zamoéwienie i liczbe Gosci najpézniej do 7 dni
przed uroczystosciy, ale nie wiecej niz o 10%.

v Istnieje mozliwos¢é zaméwienia dania serwowanego wg. specjalnej diety, np. bez
glutenu, bez laktozy, etc.

v Wyboru menu nalezy dokona¢ najpézniej na 14 dni kalendarzowych przed

uroczystoscia.

Na zyczenie zapakujemy jedzenie pozostate po uroczystosci.

Za kazdja kolejna rozpoczety godzine przyjecia pobierana jest optata w wysokosci

400 PLN. Po godzinie 24:00 optata za przedtuzenie wynosi 500 PLN za kazda

godzine.
www.przystanektorun.pl
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