WIGILIA
FIRMOWA -

RESTAURACJA LOKOMOTYWA

Propozycja menu na organizadéje

Swiatecznego Spotkania Firmowego
Czas trwania uroczystosci do 5 godzin (max. do godz. 22:00)

Zupa:
Zupa z lesnych grzybow z delikatnymi kluseczkami pétfrancuskimi

Danie giéwne podane na pétmiskach (4 do wyboru, 2,5 porcji na osobe):
Duszony filet z sandacza z aksamitnym sosem cytrynowym
tosos pieczony pod ziotowa kruszonka
Morszczuk w ztocistej panierce z warzywami julienne i sosem pomidorowym
Smazony karp z aromatycznymi karmelizowanymi warzywami
Tradycyjne pierogi z kapustg i grzybami lesnymi
Pierogi z delikatnym farszem z pieczonej ryby i ziemniakdw
Wolno duszone policzki wieprzowe w aromatycznym sosie wiasnym
Poledwiczki wieprzowe w sosie z lesnych grzyboéw
Udko z kaczki confit na modrej kapuscie
Golonka wieprzowa w ztocistej skorce z kapustg zasmazang
Tradycyjny kotlet de volaille
Udko z kurczaka faszerowane miesem i warzywami, w aksamitnym sosie z lesnych
grzybow
Klasyczny kotlet schabowy w chrupigcej panierce

Dodatki (2 skrobiowe do wyboru):
Ziemniaki gotowane
Ziemniaki pieczone z rozmarynem
Kopytka z mastem
Kasza peczak z grzybami
Zestaw surowek

Zimny bufet swigtecznych przekasek:
Deska regionalnych wedlin i mies pieczystych z hotelowej spizarni
Tradycyjny sledz battycki w dwdch odstonach:
po kaszubsku oraz z cebulka i olejem
Swigteczny pasztet domowy z konfitura zurawinowa
Szpinakowa rolada z wedzonym tososiem i kremowym nadzieniem
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Tortille z chrupigcymi warzywami
Swigteczna satatka jarzynowa
Klasyczna satatka grecka z serem feta
Aromatyczna satatka makaronowa z kurczakiem
Dodatki:

Pieczywo, masto

Bufet deserowy (3 rodzaje do wyboru, 2 porcje na osobe):
Tradycyjny piernik z owogowg marmolada
Kremowy sernik w tradycyjnym stylu
Swigteczny makowiec z bakaliami
Domowe ciasto z porzeczkami
Delikatne ciasto kokosowe

Napoje:
Woda niegazowana z cytryna
Kompot z suszu
Kawa, herbata z dodatkami

Menu w cenie 220 zt/os. netto

Dodatkowe informacje:

v Oferta dostepna dla min. 20 oséb.

Y Obstuga (DJ,Fotograf)'’50% ceny. ‘

v ZLECENIODAWCA moze zmniejszy¢ zaméwienie i liczbe Gosci
najpézniej do 7 dni'przed uroczystoscia, ale hie wiecej niz o 10%.

v Istnieje mozliwos¢c zamowienia dania serwowanego wg.
specjalnej diety, np. bez glutenu, bez laktozy, etc. Obowigzuje odrebna
kalkulacja.

4 Wyboru menu nalezy dokonaé¢ najpdézniej na 14 dni
kalendarzowych przed uroczystoscia. '

4 Na zyczenie zapakujemy jedzenie pozostate po uroczystosci.

4 Uroczystos¢ mozna przedituzy¢é maksymalnie o jedng goedzine.

4 Optata za przedtuzenie wynosi 600 zt do 50 oséb, 1000 zi powyzej
50 osob.
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