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Kawa:

Espresso / Espresso doppio 10zt / 14 7t
Americano 10 zt
Cappuccino 12 zt
Latte 13 zt
Herbata:

Czarna Assam 12 zt
Earl Grey 12 zt
Zielona herbata / Green Tea 12 zt
Owocowa / Fruitinfusion 12 zt
Biata z brzoskwinia / White Tea & Peach 12 zt
Mietowa / Mint Tea 12 zt
Rooibos with Warming Spices 12zt
Herbata zimowa z cytrusami, imbirem i przyprawami korzennymi 18 zt
Herbata zimowa z malinami, cytrusami, imbirem i przyprawami korzennymi 18 zt
Napoje zimne:

Pepsi, Mirinda, 7up, Schweppes, Pepsi Max 0,21 8 zt
Pepsi, Mirinda, 7up 0,851 15 zt
Woda mineralna AQUA (gazowana, niegazowana) 0,331 / 0,75l 97zt /13 7z
Sok jabtkowy / pomaraniczowy / porzeczkowy 0,21 / 11 8zt /12 7zt
Lemoniada 0,31/ 1,51 10zt / 25 zt
Piwo Beczkowe:

Amber Ztote Lwy 0,31 / 0,51 147t / 16 7t
Piwo Butelkowe:

Torunskie Miodowe 0,51 13 zt
Torunskie Niefiltrowane 0,51 13 zt
Torunskie Piernikowe ciemne 0,51 13 zt
Torunskie Piernikowe jasne 0,51 13 zt
Torunskie Piernikowe love 0,51 13 zt
Torunskie Piernikowe ztote 0,51 13 zt
Torunskie Pils 0,51 13 zt
Torunskie Pszeniczne 0,51 13 zt
Torunskie bezalkoholowe 0,51 13 zt
Torunskie Piernikowe z kokosem 0,51 15 zt
Torunskie Piernikowe z wi$nig i marcepanem 0,51 15zt
Lech free 0,331 10 zt
Zywiec 0,331 12 7t
Zywiec 0,331 (bezalkoholowe) 12zt
Wodka:

Wyborowa 40ml / 0,51 10 zt / 60 zt
Stock 40ml / 0,51 10zt / 60 zt
Bocian 40ml / 0,51 12zt / 70zt
Torunska 40ml / 0,51 12zt /70 zt
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Przystawki i salatki / Starters and Salads:

Tatar wotowy (100g) z klasycznymi dodatkami
(pieczarki marynowane, ogérek konserwowy, cebula)

Beef tartare (100g) with classic additions (marinated mushrooms, pickled cucumber, onion)

Deska piwosza dla dwéch oséb (roladki wieprzowe otulone boczkiem, kabanosy,
ser camembert, krazki cebulowe, orzeszki solone, sos czosnkowy)

36zt

48 7zt

Beer board for two (pork rolls wrapped in bacon, kabanos sausages,
camembert cheese, onion rings, salted peanuts, garlic sauce)

Bruschetta (3 szt.) podana z sosem czosnkowym

Bruschetta (3 pcs.) with garlic sauce

Mix satat z serem feta i oliwkami, z sosem vinegrette

Mix of lettuces with feta cheese and olives with vinaigrette sauce

Mix satat ze Swiezymi warzywami, kurczakiem (120g) i sosem ogrodowym

Mix of lettuces with fresh vegetables, chicken (120g) and garden sauce

Zupy / Soups:

Ros6t (250 ml) z recznie wyrabianymi kotdunami (5 szt.)

22 7t

32 zt

35z

20zt

Broth (250 ml) with hand-made dumplings (5 pcs.)

Zurek (300 ml) z biata kielbasa, jajkiem i puree ziemniaczanym

19 zt

Sour rye soup (300 ml) with white sausage, egg and mashed potatoes

19 zt

Zupa z lesnych grzybdw, z recznie wyrabianymi kluseczkami (250 ml)
Forest mushroom soup with hand-made dumplings (250 ml)

Makarony i pierogi / Pasta and Dumplings:

Czarne Tagliatelle z krewetkami (8 szt.),
pomidorkami koktajlowymi i sosem maslano - czosnkowym

45 71

Black Tagliatelle with shrimps (8 pcs.), cherry tomatoes and butter - garlic sauce

Pierogi ze szpinakiem i sosem czosnkowym (8 szt.)

32zt

Dumplings with spinach and garlic sauce (8 pcs.)

Pierogi ruskie z prazong cebulka (8 szt.)

Traditional Polish dumplings with white cheese and roasted onion (8 pcs.)

Pierogi z kurkami i prazong cebulka (8 szt.)

Dumplings with chanterelles and roasted onion (8 pcs.)
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Dania Gléwne / Main courses:

Sznycel firmowy z jajkiem (200g), z gotowanymi ziemniakami i suréwka z biatej kapusty 38 zt
Schnitzel with egg (200g) with boiled potatoes and white cabbage salad

Pier$ z kurczaka z kostka (250g), z sosem pomaranczowym,
puree ziemniaczanym i sur6wka sezonowa 35zt
Chicken breast with bones (250g) with orange sauce, mashed potatoes and seasonal salad

Zrazy wieprzowe (160g) w sosie wlasnym z kasza gryczang i buraczkami 39 zt
Pork roulade (160g) in gravy with buckwheat and beetroot

Burger wotowy (150g) z klasycznymi dodatkami (satata, pomidor, ogérek, cebula),
sosami i frytkami stekowymi 38 zt
Beef burger (150g) with classic additions (lettuce, tomato, cucumber, onion), sauces and steak fries

Burger jaglano-buraczany (150g) z klasycznymi dodatkami (satata, pomidor, ogérek, cebula),

sosami i frytkami stekowymi 34 7t
Millet and beetroot burger (150g) with classic additions (lettuce, tomato, cucumber, onion),

sauces and steak fries

Sandacz z patelni (180g) w sosie cytrynowym, z puree z zielonego groszku i marchewka baby __ 46 zt
Pan-fried zander (180g) in lemon sauce, with green pea puree and baby carrots

Filet z tososia (180g) z pieczonymi ziemniakami i kalafiorem romanesco 55 zt
Salmon fillet (180g) with baked potatoes and Romanesco cauliflower

Lunch dnia (od poniedziatku do piatku):

Zupa + Drugie danie 43 zt
Dania dla dzieci / Children's dishes:

Ros6t z makaronem (200 ml) 10 zt
Chicken noodle soup (200ml)

Kotlecik drobiowy (100g) z frytkami i suréwka 26zt
Chicken fillet (100g) with fries and salad

Recznie wyrabiane kopytka (200 g) ze Smietang i cukrem 16 zt
Hand-made potato dumplings (200 g) with cream and sugar

Desery / Desserts:

Sernik z sosem wisniowym (od czwartku do niedzieli) 15zt

Cheesecake with cherry sauce (Thursday to Sunday)

Szarlotka na ciepto z gatkg lodéw waniliowych 17 zt
Warm apple pie with a scoop of vanilla ice cream

Deser lodowy (3 gatki z bitg $mietang, owoce) 16 7zt
Ice cream dessert (3 scoops with whipped cream, fruits)
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